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Menu San Valentino 2019

Mini involtini di Saltimbocca
‘ su letto di Rucolag,
scaglie di Grana e pesto di Salvia
FlGte di Prosecco di Valdobbiadene DOCG
Colsaliz - Veneto

Chicche di Patate con Stracciatella
di Bufalag,
scorza dArancia e granella di Pistacchio
Calice di Bellone IGP
Martino V - Lazio

Tagliatina di Manzo con fonduta
di Pecorino e Tartufo
Cavolo Rosso caramellato
Calice di Cesanese IGP
Martino V - Lazio
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Pannacotta allAmarena

con crema di Cioccolato fondente e Peperoncino
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Flate di Brachetto DAcqui DOCG

Toscana
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